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SIMON FAURE EST LE CHAMPION DE FRANCE 
DE LA PLANCHE APÉRITIVE 2024 ! 

Le fondateur du traiteur Mazette Bordeaux a remporté le 13 mars dernier
le titre de Champion de France de La Planche Apéritive 2024. 

Organisé par la Maison de charcuterie Rovagnati sur le salon 
Sandwich & Snack Show à Paris, ce concours met à l’honneur ce

véritable rite de consommation en pleine expansion.

Avis aux amateurs de Planche Apéritive ! Le girondin fondateur de
Mazette Bordeaux a été sacré Champion de France de la Planche
Apéritive 2024.

Ce mercredi 13 mars s’est tenue la finale du championnat de la
Planche Apéritive, organisée par Rovagnati, à Paris durant laquelle   
les 5 finalistes ont du réaliser des planches apéritives répondant
aux différentes consignes :

classique : 
élaborer une planche composée uniquement
de charcuteries



L’APÉRITIF, CONVIVIALITÉ ET GOURMANDISE

Il empoche ainsi une récompense de 1 000 € et succède à Véronique Rume, première championne
de planche apéritive en 2023 et fondatrice de “Les Savouristes traiteur” (94) !

A propos de Rovagnati 
Fondée il y a près de 60 ans par Paolo Rovagnati, l’entreprise familiale est le spécialiste n°1 en Italie dans la charcuterie
haut de gamme. Le succès de la marque repose sur le respect des valeurs de savoir-faire, de goût, de qualité et de
sélection des matières premières. Implantée en Lombardie près de Milan, l’entreprise toujours tenue d’une main de fer
par la famille Rovagnati, exporte ses produits d’exception à travers le monde entier.
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imposée : 
imaginer une planche sur le thème de l’Italie
(charcuteries, légumes, fleurs, fruits, fromages,
antipastis, pickles, pains…) 

libre : 
composer une planche aussi belle que
gourmande !

Emblème de la convivialité à la française, l’apéritif est une habitude bien ancrée chez 90% des
Français, qui  pour 32% en prennent un au moins une fois par semaine. 

À la 4ème place des ingrédients indispensables pour sublimer ce moment de convivialité à
partager, la charcuterie séduit 40% des consommateurs.

Après 2h30 d’épreuves, le jury a été séduit par le savoir-faire et le professionnalisme de Simon
Faure qui a su marier les saveurs en proposant des planches gourmandes !


